
 

ENTRÉE 

 Lachs- Terrine & Spargel- Mousse      17 € 

 mit grünem Spargelsalat & Orangenvinaigrette     

Vitello Tonnato         16 € 

mit Tomaten-Kapern Vinaigrette & geröstetem Focaccia  

 Angemachter Ziegenfrischkäse       15 € 

 im Kräuter Crêpe mit Basilikum- Pesto & mediterranes Röstgemüse 

Vitalsalat          14 €  

 Bunte Salatblätter, Apfelspalten,  mariniertem Spargel & Zitronengrasdressing 

 

SUPPE 

 Kalbs Consommé mit grünem Raviolo      15 € 

 Samtsuppe vom Heide Spargel       14 €  

 mit Schinken Schöberl & Parmesan Grissini       

  

HAUPTGANG 

Kalb Tournedo & Involtini vom Kalb       36 € 

 mit Heide Spargel, Neue Kartoffeln & Sauce Bearnaise 

Swein  Rücken vom Iberico Schwein       31 € 

 mit Honig Jus, Pimentos de Padrón & Chorizo Graupen  

Fisch Doraden Filet          33 € 

 mit Hummersauce, Basilikum- Kartoffeln & Artischockenragout 

Veg Gefüllte Artischocke mit Erbsen & Frühlingszwiebeln    25 € 

 auf  Limonen- Risotto     

Veg Heide Spargel mit Neuen Kartoffeln & Sauce Bearnaise   23 € 

   

DESSERT 

Café Gourmand mit Crème Brûlée, Schokoladen Tarte,    16 €  

Tonkabohnen Parfait  & Espresso  

 Schokoladen Tarte mit marinierter Ananas & Mango-Maracuja- Sorbet 13 € 

 Tonkabohnen- Parfait mit Erdbeer- Rhabarberragout   11 € 

    

  



 

SPARGEL MENUE  
 

vom 18.04. - 08.06.2024 

 

Amusement 

 

☺ ☺ 

Lachs- Terrine & Spargel- Mousse  

mit grünem Spargelsalat & Orangenvinaigrette 

Auxerrois, Frieden Berg  

 

☺ ☺ 

Samtsuppe vom Heide Spargel  

mit Schinken Schöberl & Parmesan Grissini 

Elbling Urgestein, Frieden Berg  

 

☺ ☺ 

Rhabarbersorbet im Crémant Bad  

 

☺ ☺ 

Tournedo & Involtini vom Kalb  

mit Heide Spargel, Neue Kartoffeln  

& Sauce Bearnaise 

Valpolicella Classico Superiore, Cottini  

 

☺ ☺ 

Tonkabohnen- Parfait  

mit Erdbeer- Rhabarberragout 

Fruchtwein Blackcurrant, Zamojska Winery 

 

 

SPARGEL Menü  56 € 

mit WEIN- Begleitung 80 € 

VITAL MENÜ 
 
 
 

Angemachter  

Ziegenfrischkäse im Kräuter Crêpe  

mit Basilikum- Pesto & mediterranes Röstgemüse 

 
☺☺ 

 

Kalbs Consommé mit grünem Raviolo 

 
☺ ☺ 

 

Rücken vom Iberico Schwein  

mit Honig Jus, Pimentos de Padrón  

& Chorizo Graupen 

 
oder 

 

Doraden Filet  

mit Hummersauce, Basilikum- Kartoffeln  

& Artischockenragout 

 

☺ ☺ 
 

Schokoladen Tarte  

mit marinierter Ananas & Mango- 

Maracuja- Sorbet 

 
 
 

4- Gang  49 € 

3- Gang 41 € 
 

 

 

 

 

Unsere Preise verstehen sich inkl. MwSt. 

Wir bevorzugen EC- Card- Zahlung. 

 


